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Rieslin

Cits o

Riesling 2018 Clos des Anges - Demi-sec /
Medium dry

Riesling

Parcelle dans le Clos des Anges. Sol argilo-limoneux sur roche mere marno-calcaire.
Sol profond, compact, graveleux et légérement alcalin. Orientation Sud-Est, déclivité
de 8 a 10%.

Selon le mode de I'agriculture biologique - contr6lé par ECOCERT - FR-BIO-01.
Vin biologique.

- Robe : Intense, jaune dorée, aux reflets dorés et légerement ambrés.

- Nez : Tres intense, belle équilibre entre présence fruitée (péche de vigne, ananas,
abricot, mandarine, poire), florale et minérale. Nez trés complexe présentant des
nuances chaudes beurrées et briochées, des notes camphrées, et balsamiques ...

- Bouche : Belle attaque soyeuse, vin fruitée sur des notes d’ananas, de
pamplemousse et de péche de vigne, tres belle densité, évolution mentholée,
camphrée. Belle longueur en bouche. Acidité fine et discréte.

- Caractéristiques du vin : Vin rond trés élégant, présentant un spectre tres large et
harmonieux de senteurs minérales et d’arémes floraux et fruités.

- Alliance avec les mets : Ce riesling riche saura mettre en valeur les entrées et plats
élaborés a base de poissons et produits de la mer (Noix de Saint Jacques, Homard,..)
les poissons nobles (Bar, Lotte, Brochet ...). De part sa rondeur, ce riesling peut
également étre servi avec les viandes de caractere telles que les volailles roties
(canard, oie,..) et certains gibiers.

- Température de service : 9-10°

- Garde : Tres beau vieillissement : 10 a 15 ans
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