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Gewurztraminer 2020 Vendanges
Tardives Moenchreben - Doux / Sweet

Gewurztraminer

La richesse en sucres doit étre supérieure a 16 % d’alcool potentiel naturel pour le
Gewurztraminer.

Parcelles se situant sur la commune de Rorschwihr appelées Moenschreben. Exposé
a 'Est sur un sol Argilo-Calcaire. Terroir ensoleillé, peu profond, pour des vins avec
fort potentiel.

Selon le mode de I’agriculture biologique - contrélé par ECOCERT - FR-BIO-01.

- Coleur : Doré, miel, brillante avec de généreuses larmes.

- Nez : Tres intense, complexe : Floral (jasmin, violette), Empyreumatique (fumé,
sarment brilé), épicé, aux notes légérement beurrés, Fruité (coing, péche, lychees,
goyave...), aux aromes de surmaturation (miel, cire d’abeille).

- Bouche : Attaque souple, bouche onctueuse, d'une étonnante fraicheur malgré le
caractere sirupeux, belle concentration, persistance des arémes de fruits confits et
de fruits de la passion.

- Caracteéristiques du vin : Vin de grande noblesse... A connaitre !

- Alliance avec les mets : Ne craint pas la solitude, sa richesse sera appréciée pour
elle-méme. Sa relative fraicheur lui permet d’accompagner les foies gras poélés ou
cuits... Son caractere liquoreux saura s’allier avec certains desserts (desserts
acidulés par exemple).

- Température de service : 8°

- Garde : 15 ans

Domaine Fernand Engel

+33(0)3 89 73 77 27
info@fernand-engel.fr
www.fernand-engel.fr

1 route du Vin
68590 RORSCHWIHR



